Het is mogelijk om vanaf 12:00 te kiezen van ons diner menukaart.

3-GANGEN LUNCH MENU
3 COURSE LUNCH MENU
Informeer bij de bediening - ask the waiter | 36,50

BROODJE WIT OF BRUIN

SANDWICH WHITE OR BROWN

baba ganoush - roasted eggplant | 12,50 Q\f}
gerookte zalm - smoked salmon | 12,50
warme beenham - warm ham | 15,50
hummus | 12,50 </

tonijn - tuna | 12,50

mozzarella | 12,50 Qf}

broodje kroket - beef croquette | 15,50

OMELET & UITSMIJTER
OMELETTE & FRIED EGG
omelet naturel | 13,50 </

omelet feta/champignon - feta/mushroom | 14,50 Q\f}

omelet gerookte zalm - smoked salmon | 14,50
uitsmijter naturel - fried egg naturel | 13,50 Q\p
uitsmijter kaas - fried egg cheese | 14,50 Qﬁ

uitsmijter ham/kaas - fried egg ham/cheese | 15,50

SALADES - SALADS

geitenkaas - goat cheese | 16,50 Q\/O
vis - fish | 18,50

BURGER - VLEES - BEEF
burger Het Zuiden - hamburger Het Zuiden | 18,50
carpaccio classico - thin sliced beef | 15,50

ossenhaaspuntjes - beef tenderloin tips | 18,50

SOEP - SOUPS
soep van de dag - day soup | 14,50 oﬁ
vis soep - fish soup | 18,50

- it’s possible to choose from our dinner menu.

VIS - FISH
scampi’s uit de oven

shrimp’s from the oven | 16,50

PASTA
pasta vis - pasta fish | 22,50

pasta vegetarisch - pasta vegetarian | 18,50 Qf}

@ @hetzuidenutrecht
@restauranthetzuidenutrecht

VOORGERECHTEN
STARTERS
brood met roomboter - bread with butter | 7,50

carpaccio van black angus | 15,50

carpaccio rode biet - beetroot carpaccio | 12,50 Q\f}

oesters twee soorten 6 of 12 stuks

oyster two types 6 or 12 pc. | 23,50 / 45,00
supplement Belgian kaviaar 10 gr. | 25,00
Pata Negra plank

Pata Negra ham | 14,50 (1p) / 18,50 (2p)
burrata & avocado | 15,50 Q\/O

tonijn tataki - tuna tataki | 16,50

zalm tartaar - tartare of salmon | 16,50

vis soep - fish soup | 18,50

HOOFDGERECHTEN - MAIN COURSES

VLEESGERECHTEN

STEAKS

pannetje ossenhaas - pan beef tenderloin | 36,50
iberico haas - iberico tenderloin | 28,50
gebakken kippendij risotto

chicken tigh risotto | 24,50

dry age rib-eye graangevoerd Uruquay

dry age rib-eye grain fed Uruquay | 30,50

XL rib-eye 300 gram | 42,50

cOte de boeuf a la fiorentina voor twee

cote de boeuf a la Fiorentina for two | 120,00

dry age tomahawk steak for twee
dry age tomahawk steak for two | 120,00
surf & turf van tomahawk steak & kreeft voor twee

tomahawk steak & lobster for two | 165,00

VISGERECHTEN

FISH DISHES

pannetje gamba’s - pan prawns | 28,50
gebakken zalmfilet - sa/mon fillet | 28,50
proeverij Het Zuiden

taste Het Zuiden (sev. fillet) | 30,50
gegrilde dorade heel - seabream whole | 28,50
warme fruits de mer - warm fruits de mer | 42,50
gebakken kreeft heel - lobster whole | day price
gebakken zeebaarsfilet - seabass fillet | 28,50

dagvangst - catch of the day | n.t.b.

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met garnituur.

Maincourses are served with garnish.

BIJGERECHTEN - SIDE PLATES </~
supplement groente - supplement vegetables | 6,50
supplement frites - supplement fries | 6,50
supplement aardappels - supplement potato | 6,50

supplement salade - supplement salad | 6,50

VEGETARISCH & PASTA

VEGETARIAN & PASTA

pasta truffel | 23,50 Qf?

pasta fruits de mer - pasta fruits de mer | 26,50

melanzane parmigiana | 23,50 Qﬁ

DESSERTS

fruit & ijs - fruit & ice | 10,50

créme brilée aan tafel gekaramelliseerd | 10,50
chocolade soufflé ijs - chocolate souffle ice | 11,50
tiramisu | 12,50

kaasplateau - cheese platter | 18,50

Heeft u een allergie? Meld het ons.
We can take your allergy into account. Ask the waiter.
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Q\/ vegetarisch - vegetarian
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